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ULLDECONA

PROGRAMACIÓ FESTES I 
ACTIVITATS D’OCTUBRE

18.30 h a 
21.00 h

A la plaça Catalunya, a càrrec de Col·lectiu Cultura, 
espectacle multidisciplinari de Mar Grifoll i Gualgami i 
actuació musical de Morgital. 

Diumenge 22

19.00 h a 
21.00 h

Ulldecona va de Tapes a Sant Lluc! 

Us va faltar degustar alguna de les tapes 
de la passada edició? O simplement n’hi ha 
algunes que us van agradar tant que les 
voldríeu repetir? Ara en teniu l’oportunitat!

Recordeu: Tapa + Quinto / Vi de la DO Terra Alta / Aigua 4€

Establiments:
- Bar Celidoni. Pl. de l’Església, 4
- Burguer Infinity. C. Vicent Aubà, 7
- El Mosset d’Exequiel. Vidal i Barraquer, 2
- La Alameda. Pl. Sales i Ferré, 11
- La Cantonada. C. Major, 88
- La Masia. C. Comte Montemolín, 22
- La Plaça. C. Major, 90
- La Pollera. C. Major, 103
- La Taska de Sisco. C. Muntaner, 1
- Lo Paseo. Pg. Estació, 39
- OCO! Bar gastronòmic. C. Major, 118
- Taperia Dalia’s. C. Clavé, 31
- Xocola´t. C. Calvari, 24

09.30 h TALLER PER PREPARAR CONSERVA D’OLIVES, a càrrec 
de CONFICON, Turisme i Tradicions. 
Informació i reserves al 653 937 204.

17.00 h Al camp de futbol municipal partit 2ª Catalana entre el CF 
Ulldecona i CF Pobla de Mafumet B.

20.00 h A la pista  del Poliesportiu Concert de l’Orquestra 
Jamaica Show. 

00.00 h A la pista del Poliesportiu Ball amb l’Orquestra 
Jamaica Show.
En acabar el ball sessió de DJ’s amb Neo Barrios, Pau 
Marto i Mark Ruiz.

11.30 h Missa i processó de Sant Lluc, patró del nostre poble.

19.00 h Al pis superior de l’Oficina de Turisme, xerrada-presentació 
de la recerca fotogràfica i documental sobre els 100 anys del 
Molí Cèsar Martinell i del Teatre Orfeó Montsià. 
A càrrec de Centre d’Estudis d’Ulldecona.

18.30 h Al Teatre Orfeó Montsià, XL Jornades de Teatre Amateur 
Joan Roig amb el drama “La Casa de Bernarda Alba”, a 
càrrec del Col·lectiu de Teatre Totshicaben del Perelló.

EXPOSICIONS A L’OFICINA DE TURISME
De dimarts a dissabte de 10 a 14 h i de 16 a 18 h
Diumenges i festius de 10 a 13.30 h

Exposició fotogràfica i documental sobre els 100 anys del Molí d’Oli 
de Cèsar Martinell, del Teatre Orfeó Montsià i del 75 aniversari de l’Orfeó 
Ulldeconenc.

Exposició “Ne govorim Crogorski”, de Laia Ortiz Sansano.
Reflexiona sobre el propi fet de viatjar a través de diverses formes 
d’expressió artística. La proposta, íntima i plena de textures i significats, 
recorre l’experiència profunda de nou mesos de travessia per Europa.

17.30 h A la plaça de bous, bous de plaça de la ramaderia de 
Fernando Mansilla (Ulldecona). A la mitja part “carretilles 
infantils”.

21.00 h A la plaça de bous, bou embolat de la ramaderia de 
Fernando Mansilla. Embolada a càrrec d’emboladors 
falduts pel foc.
Abans del bou embolat, embolada de “carretilla infantil”.

Dissabte 21

09.00 h Bou capllaçat de la ramaderia de Fernando Mansilla.

11.30 h A la plaça de bous, vaquetes.11.00 h Volta en cavalls pel terme i diversos carrers del poble.

20.30 h AQUIL·LES a càrrec de LA FAM - Cia. de Teatre Espectacle 
itinerant de teatre de carrer on Aquil·les, un dels gran herois 
de la mitologia grega, s´endinsa a la població amb els 
seus més de 5 metres d´alçada i els seus gairebé 800 kg 
recorrent carrers i places d’Ulldecona. Un espectacle d´un 
enorme impacte visual que deixa fascinats tots aquells que 
s’hi acosten.

22.30 h A la plaça de l’Església.Concert a la fresca amb el Grup 
SOM DOS/TRES.
Talentosos i enèrgics ens faran gaudir de la bona música 
amb èxits dels anys 70-80 fins als temes més actuals. 
Organitza: Ajuntament d’Ulldecona.

Dijous 12

Divendres 13

Dissabte 14

Diumenge 15

Dimecres 18

Divendres 20

18.15 h A la plaça Diputació, concurs d’allioli, a càrrec de les 
Mestresses de Casa d’Ulldecona.

18.30 h Al Teatre Orfeó Montsià XL Jornades de Teatre Amateur 
Joan Roig amb la comèdia “La Colometa” (Somnis 
d’Envelat). A càrrec de Grup de Teatre el Triangle de 
Barcelona-Barri St. Antoni.

17.30 h A la plaça de bous, concurs de ramaderies amb: 
Parejo (Cabanes), Lo Gallo (Moncofa) i Fernando Mansilla 
(Ulldecona).

19.00 h Desencaixonada d’un bou “cerril” de la ramaderia de 
Fernando Mansilla.

19.00 h Al Teatre Orfeó Montsià, CONCERT ANIVERSARI 75 
ANYS... DE COR, a càrrec de l’Orfeó Ulldeconenc. Un 
recorregut musical per la seva història. 
Participen: el Cor Tyrichae (Tortosa), la Banda de Música 
d’Ulldecona i l’Orfeó Ulldeconenc.

21.00 h Bou embolat. Embolada a càrrec dels emboladors de 
Masdenverge.



TALLERS I ACTIVITATS

11.00 h a 
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 

Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a 
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS.
A càrrec de l’AFA Escola Ramón y Cajal, Associació de 
Jubilats i Pensionistes d’Ulldecona i Barris i Centre Obert 
Lúdik. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

17.00 h a
20.00 h

Als claustres de l’Ajuntament, TALLERS D’ARTESANIA 
I GASTRONOMIA INFANTIL. Es realitzaran 4 activitats 
relacionades amb l’artesania i la gastronomia. Organitza: 
Ajuntament d’Ulldecona.

18.00 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració de 
CONSERVES FERMENTADES amb tastets, oferit per Nina 
Chircu, segons la tradició dels països de l’Est d’Europa. En 
finalitzar, podreu emportar-vos un pot d’aquests productes 
fet per vosaltres mateixos/es. 

Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417

11.30 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració 
de LICORS CASOLANS amb tastets oferit per Sílvia Tomàs 
Fusté. En finalitzar el taller us podreu emportar a casa una 
ampolleta del licor fet per vosaltres mateixos/es.
Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417 

11.00 h a
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. Es 
realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS. A càrrec del Moto 
Club Ulldecona. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h A L’ATHENEU, ELS NINOTS D’ANOUS - TALLER ARTÍSTIC 
oferit des de BROTS, inspirat en la tardor. 
Activitat familiar apta per a totes les edats a partir de 4 anys.
Preu: 5€ per participant (4€ socis de BROTS). 
Menors de 10 anys han de venir acompanyats d’un adult, 
que no comptara com a participant. Informació i venda de 
tiquets al tel. 633 694 417

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

TAST I DEMOSTRACIONS DE CUINA

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, xerrada “Malaltia celíaca: què 
menjo i com cuino?” A càrrec de la Delegació Baix Ebre-
Montsià de l’Associació Celíacs de Catalunya. En finalitzar hi 
haurà una degustació elaborada per l’equip de la Foodtruck 
The R.I.B, acreditada per Acecova (Asociación de Celíacos 
de la Comunidad Valenciana).
Assaborirem: Gnocchi amb pesto, torrada de galtera de porc 
amb ceba adobada i crep de plàtan i xocolata.
Activitat gratuïta.

11.00 h A la plaça Sales i Ferré.
PROJECTE MANS: Essència i origen. A càrrec de Vicent 
Guimerà, xef del Restaurant L’Antic Molí, amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i Sol Repsol.

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, l’ORIGEN DEL VERMUT. A càrrec 
del sommelier Manel Vidal.
Us agradaria conèixer la seva història? Quina funció 
fa al nostre cos? I per què s’acompanya a l’aperitiu, 
entre d’altres curiositats? A més, en acabar farem una 
degustació de quatre vermuts, des del més sec al més 
complex amb acompanyament.
Preu sense degustació: gratuït.
Preu amb degustació: 15€

19.00 h A la plaça Sales i Ferré.
Showcooking d’ostra del sol i la fava. A càrrec de 
Jeroni Castell, xef del Restaurant Les Moles amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i 2 Sols Repsols.

L’ostra del sol és amb mel de Ramon i caviar cítric 
fermentat. I la fava és una olla de faves seques.

11.30 h Arancini sicilià amb allioli casolà. A càrrec de la Pizzeria 
Florència.

12.30 h Fideuà amb allioli i arròs mixt. A càrrec de 
Per Pebrots.

DEGUSTACIONS

11.45 h Cananes amb ceba. A càrrec del Bar Alameda.

12.30 h Minihamburguesa de pollastre, baldana i pinyons. A càrrec 
de Ve de Gust.

13.15 h Panet amb salsitxa de corder, ceba caramel·litzada i salsa 
trufada. A càrrec de Lo Paseo.

18.00 h “Trampantojo” de xocolata i xurros (crema de botifarra d’arròs 
amb xurros de patata). A càrrec de Taperia Dalia’s.

19.00 h Croquetes de bolets i ravioli de verdures i marisc 
amb salsa americana. A càrrec del restaurant 
El Caçador.

EXPOSITORS13.15 h Degustació de tapes gastronòmiques. A càrrec del 
Restaurant L’Antic Molí.

16.30 h Cheesecake i brownie de xocolata. A càrrec de Pastisseria 
Raga.

18.00 h Miniburguer amb ceba caramel·litzada, formatge de cabra i 
salsa de mostassa amb mel. A càrrec del Restaurant L’Era.

18.45 h Anem de pícnic. Amb la col·laboració de Carme Carnissers, 
Fruites i Verdures Laura, FRIPAN, Puratos i Distribucions 
Abella Verge. A càrrec de Café Fleca Feliu.

19.30 h Truita de patata farcida de 4 formatges i croquetes 
variades. A càrrec de La Bodega.
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Plaça Sales i Ferré

Places limitades. Compra d’entrades a: 
https://tramits.ulldecona.cat/pagaments_electronics

Escaneja el QR per comprar l’entrada.

Dissabte de 10 a 14 h i de 16.30 a 21 h 
Diumenge de 10 a 14 h i de 16.30 a 20 h

Estand de Turisme (Plaça Diputació)
Preu tiquet 3€: inclou tapa + aigua / cervesa / vi DO Terra Alta

PROGRAMACIÓ FIRA 
SANT LLUC

19.00 h A la plaça Sales i Ferré, MARIDATGE DE VINS AMB 
FORMATGES. A càrrec de l’enòleg Josep Bosch del CELLER 
MENESCAL.
Ets un/a “cheeselover”? Si t’agrada l’apassionant món dels 
formatges i vols aprendre amb quins vins casen millor, no 
et pots perdre aquesta activitat. Farem una selecció de 5 
formatges artesans amb 5 dels seus millors vins. Tota una 
experiència gurmet per a gaudir-la amb els cinc sentits.
Preu: 25€/pax. Places limitades. 

• 900 graus
• Agrícola de Godall
• Artra. Recuperació i Promoció 

d’Artesania i Tradicions
• Associació Celíacs de Catalunya.

Delegació Baix Ebre-Montsià
• Bijuteria i peluixos Bea
• Biopompas
• Bisutería Fósiles y Minerales
• Blasco de Catí
• Casa Portella
• Cm cristalesyminerales & más
• Col·lectiu Cultura
• Crujientes Delicious
• Decomontsià
• Deu D 10
• Doriart
• Embotits Marilen
• Entre Té
• Farmasi
• Formatges Antje
• Formatges Montbrú
• Forn Brusca
• Fruites Germans Agustín
• Fruites Joan Reverté
• Frutos secos Loan

• Ginesart
• Hierbatura
• Ignacio Alonso 
• Ilenia Fantasy
• Joyería Artística Maitén
• La Biotiga
• La Bruixeta Perfumada
• La Carnisseria
• Major 110
• Mas Queseros
• Mel de Ramon
• Mel El Montsià
• Nines Artesania
• Olga Ventura
• Panaderia Escriche
• Pastisseria Raga
• Pastissos Olga
• Reflexos
• Sabores Idiazabal
• Taco Street
• Tecnoprevent
• Tere Creacions
• Tot X Tu
• Tupperware
• Xarcuteria Cinta
• Xocola’t

• Acm deseo artesano
• Creperia Gula Gula
• El Porcellet
• Food Truck Cucurutxos Crispy

• Xurreria Montseny
• La Parada del Sabor
• Les Moles Food Truck
• Foodtruck The R.I.B (Celíacs)

GASTRONOMIA I ARTESANIA

FOOD TRUCKS



TALLERS I ACTIVITATS

11.00 h a 
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 

Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a 
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS.
A càrrec de l’AFA Escola Ramón y Cajal, Associació de 
Jubilats i Pensionistes d’Ulldecona i Barris i Centre Obert 
Lúdik. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

17.00 h a
20.00 h

Als claustres de l’Ajuntament, TALLERS D’ARTESANIA 
I GASTRONOMIA INFANTIL. Es realitzaran 4 activitats 
relacionades amb l’artesania i la gastronomia. Organitza: 
Ajuntament d’Ulldecona.

18.00 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració de 
CONSERVES FERMENTADES amb tastets, oferit per Nina 
Chircu, segons la tradició dels països de l’Est d’Europa. En 
finalitzar, podreu emportar-vos un pot d’aquests productes 
fet per vosaltres mateixos/es. 

Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417

11.30 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració 
de LICORS CASOLANS amb tastets oferit per Sílvia Tomàs 
Fusté. En finalitzar el taller us podreu emportar a casa una 
ampolleta del licor fet per vosaltres mateixos/es.
Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417 

11.00 h a
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. Es 
realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS. A càrrec del Moto 
Club Ulldecona. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h A L’ATHENEU, ELS NINOTS D’ANOUS - TALLER ARTÍSTIC 
oferit des de BROTS, inspirat en la tardor. 
Activitat familiar apta per a totes les edats a partir de 4 anys.
Preu: 5€ per participant (4€ socis de BROTS). 
Menors de 10 anys han de venir acompanyats d’un adult, 
que no comptara com a participant. Informació i venda de 
tiquets al tel. 633 694 417

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

TAST I DEMOSTRACIONS DE CUINA

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, xerrada “Malaltia celíaca: què 
menjo i com cuino?” A càrrec de la Delegació Baix Ebre-
Montsià de l’Associació Celíacs de Catalunya. En finalitzar hi 
haurà una degustació elaborada per l’equip de la Foodtruck 
The R.I.B, acreditada per Acecova (Asociación de Celíacos 
de la Comunidad Valenciana).
Assaborirem: Gnocchi amb pesto, torrada de galtera de porc 
amb ceba adobada i crep de plàtan i xocolata.
Activitat gratuïta.

11.00 h A la plaça Sales i Ferré.
PROJECTE MANS: Essència i origen. A càrrec de Vicent 
Guimerà, xef del Restaurant L’Antic Molí, amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i Sol Repsol.

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, l’ORIGEN DEL VERMUT. A càrrec 
del sommelier Manel Vidal.
Us agradaria conèixer la seva història? Quina funció 
fa al nostre cos? I per què s’acompanya a l’aperitiu, 
entre d’altres curiositats? A més, en acabar farem una 
degustació de quatre vermuts, des del més sec al més 
complex amb acompanyament.
Preu sense degustació: gratuït.
Preu amb degustació: 15€

19.00 h A la plaça Sales i Ferré.
Showcooking d’ostra del sol i la fava. A càrrec de 
Jeroni Castell, xef del Restaurant Les Moles amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i 2 Sols Repsols.

L’ostra del sol és amb mel de Ramon i caviar cítric 
fermentat. I la fava és una olla de faves seques.

11.30 h Arancini sicilià amb allioli casolà. A càrrec de la Pizzeria 
Florència.

12.30 h Fideuà amb allioli i arròs mixt. A càrrec de 
Per Pebrots.

DEGUSTACIONS

11.45 h Cananes amb ceba. A càrrec del Bar Alameda.

12.30 h Minihamburguesa de pollastre, baldana i pinyons. A càrrec 
de Ve de Gust.

13.15 h Panet amb salsitxa de corder, ceba caramel·litzada i salsa 
trufada. A càrrec de Lo Paseo.

18.00 h “Trampantojo” de xocolata i xurros (crema de botifarra d’arròs 
amb xurros de patata). A càrrec de Taperia Dalia’s.

19.00 h Croquetes de bolets i ravioli de verdures i marisc 
amb salsa americana. A càrrec del restaurant 
El Caçador.

EXPOSITORS13.15 h Degustació de tapes gastronòmiques. A càrrec del 
Restaurant L’Antic Molí.

16.30 h Cheesecake i brownie de xocolata. A càrrec de Pastisseria 
Raga.

18.00 h Miniburguer amb ceba caramel·litzada, formatge de cabra i 
salsa de mostassa amb mel. A càrrec del Restaurant L’Era.

18.45 h Anem de pícnic. Amb la col·laboració de Carme Carnissers, 
Fruites i Verdures Laura, FRIPAN, Puratos i Distribucions 
Abella Verge. A càrrec de Café Fleca Feliu.

19.30 h Truita de patata farcida de 4 formatges i croquetes 
variades. A càrrec de La Bodega.
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Plaça Sales i Ferré

Places limitades. Compra d’entrades a: 
https://tramits.ulldecona.cat/pagaments_electronics

Escaneja el QR per comprar l’entrada.

Dissabte de 10 a 14 h i de 16.30 a 21 h 
Diumenge de 10 a 14 h i de 16.30 a 20 h

Estand de Turisme (Plaça Diputació)
Preu tiquet 3€: inclou tapa + aigua / cervesa / vi DO Terra Alta

PROGRAMACIÓ FIRA 
SANT LLUC

19.00 h A la plaça Sales i Ferré, MARIDATGE DE VINS AMB 
FORMATGES. A càrrec de l’enòleg Josep Bosch del CELLER 
MENESCAL.
Ets un/a “cheeselover”? Si t’agrada l’apassionant món dels 
formatges i vols aprendre amb quins vins casen millor, no 
et pots perdre aquesta activitat. Farem una selecció de 5 
formatges artesans amb 5 dels seus millors vins. Tota una 
experiència gurmet per a gaudir-la amb els cinc sentits.
Preu: 25€/pax. Places limitades. 

• 900 graus
• Agrícola de Godall
• Artra. Recuperació i Promoció 

d’Artesania i Tradicions
• Associació Celíacs de Catalunya.

Delegació Baix Ebre-Montsià
• Bijuteria i peluixos Bea
• Biopompas
• Bisutería Fósiles y Minerales
• Blasco de Catí
• Casa Portella
• Cm cristalesyminerales & más
• Col·lectiu Cultura
• Crujientes Delicious
• Decomontsià
• Deu D 10
• Doriart
• Embotits Marilen
• Entre Té
• Farmasi
• Formatges Antje
• Formatges Montbrú
• Forn Brusca
• Fruites Germans Agustín
• Fruites Joan Reverté
• Frutos secos Loan

• Ginesart
• Hierbatura
• Ignacio Alonso 
• Ilenia Fantasy
• Joyería Artística Maitén
• La Biotiga
• La Bruixeta Perfumada
• La Carnisseria
• Major 110
• Mas Queseros
• Mel de Ramon
• Mel El Montsià
• Nines Artesania
• Olga Ventura
• Panaderia Escriche
• Pastisseria Raga
• Pastissos Olga
• Reflexos
• Sabores Idiazabal
• Taco Street
• Tecnoprevent
• Tere Creacions
• Tot X Tu
• Tupperware
• Xarcuteria Cinta
• Xocola’t

• Acm deseo artesano
• Creperia Gula Gula
• El Porcellet
• Food Truck Cucurutxos Crispy

• Xurreria Montseny
• La Parada del Sabor
• Les Moles Food Truck
• Foodtruck The R.I.B (Celíacs)

GASTRONOMIA I ARTESANIA

FOOD TRUCKS



TALLERS I ACTIVITATS

11.00 h a 
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 

Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a 
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS.
A càrrec de l’AFA Escola Ramón y Cajal, Associació de 
Jubilats i Pensionistes d’Ulldecona i Barris i Centre Obert 
Lúdik. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

17.00 h a
20.00 h

Als claustres de l’Ajuntament, TALLERS D’ARTESANIA 
I GASTRONOMIA INFANTIL. Es realitzaran 4 activitats 
relacionades amb l’artesania i la gastronomia. Organitza: 
Ajuntament d’Ulldecona.

18.00 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració de 
CONSERVES FERMENTADES amb tastets, oferit per Nina 
Chircu, segons la tradició dels països de l’Est d’Europa. En 
finalitzar, podreu emportar-vos un pot d’aquests productes 
fet per vosaltres mateixos/es. 

Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417

11.30 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració 
de LICORS CASOLANS amb tastets oferit per Sílvia Tomàs 
Fusté. En finalitzar el taller us podreu emportar a casa una 
ampolleta del licor fet per vosaltres mateixos/es.
Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417 

11.00 h a
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. Es 
realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS. A càrrec del Moto 
Club Ulldecona. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h A L’ATHENEU, ELS NINOTS D’ANOUS - TALLER ARTÍSTIC 
oferit des de BROTS, inspirat en la tardor. 
Activitat familiar apta per a totes les edats a partir de 4 anys.
Preu: 5€ per participant (4€ socis de BROTS). 
Menors de 10 anys han de venir acompanyats d’un adult, 
que no comptara com a participant. Informació i venda de 
tiquets al tel. 633 694 417

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

TAST I DEMOSTRACIONS DE CUINA

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, xerrada “Malaltia celíaca: què 
menjo i com cuino?” A càrrec de la Delegació Baix Ebre-
Montsià de l’Associació Celíacs de Catalunya. En finalitzar hi 
haurà una degustació elaborada per l’equip de la Foodtruck 
The R.I.B, acreditada per Acecova (Asociación de Celíacos 
de la Comunidad Valenciana).
Assaborirem: Gnocchi amb pesto, torrada de galtera de porc 
amb ceba adobada i crep de plàtan i xocolata.
Activitat gratuïta.

11.00 h A la plaça Sales i Ferré.
PROJECTE MANS: Essència i origen. A càrrec de Vicent 
Guimerà, xef del Restaurant L’Antic Molí, amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i Sol Repsol.

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, l’ORIGEN DEL VERMUT. A càrrec 
del sommelier Manel Vidal.
Us agradaria conèixer la seva història? Quina funció 
fa al nostre cos? I per què s’acompanya a l’aperitiu, 
entre d’altres curiositats? A més, en acabar farem una 
degustació de quatre vermuts, des del més sec al més 
complex amb acompanyament.
Preu sense degustació: gratuït.
Preu amb degustació: 15€

19.00 h A la plaça Sales i Ferré.
Showcooking d’ostra del sol i la fava. A càrrec de 
Jeroni Castell, xef del Restaurant Les Moles amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i 2 Sols Repsols.

L’ostra del sol és amb mel de Ramon i caviar cítric 
fermentat. I la fava és una olla de faves seques.

11.30 h Arancini sicilià amb allioli casolà. A càrrec de la Pizzeria 
Florència.

12.30 h Fideuà amb allioli i arròs mixt. A càrrec de 
Per Pebrots.

DEGUSTACIONS

11.45 h Cananes amb ceba. A càrrec del Bar Alameda.

12.30 h Minihamburguesa de pollastre, baldana i pinyons. A càrrec 
de Ve de Gust.

13.15 h Panet amb salsitxa de corder, ceba caramel·litzada i salsa 
trufada. A càrrec de Lo Paseo.

18.00 h “Trampantojo” de xocolata i xurros (crema de botifarra d’arròs 
amb xurros de patata). A càrrec de Taperia Dalia’s.

19.00 h Croquetes de bolets i ravioli de verdures i marisc 
amb salsa americana. A càrrec del restaurant 
El Caçador.

EXPOSITORS13.15 h Degustació de tapes gastronòmiques. A càrrec del 
Restaurant L’Antic Molí.

16.30 h Cheesecake i brownie de xocolata. A càrrec de Pastisseria 
Raga.

18.00 h Miniburguer amb ceba caramel·litzada, formatge de cabra i 
salsa de mostassa amb mel. A càrrec del Restaurant L’Era.

18.45 h Anem de pícnic. Amb la col·laboració de Carme Carnissers, 
Fruites i Verdures Laura, FRIPAN, Puratos i Distribucions 
Abella Verge. A càrrec de Café Fleca Feliu.

19.30 h Truita de patata farcida de 4 formatges i croquetes 
variades. A càrrec de La Bodega.
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Plaça Sales i Ferré

Places limitades. Compra d’entrades a: 
https://tramits.ulldecona.cat/pagaments_electronics

Escaneja el QR per comprar l’entrada.

Dissabte de 10 a 14 h i de 16.30 a 21 h 
Diumenge de 10 a 14 h i de 16.30 a 20 h

Estand de Turisme (Plaça Diputació)
Preu tiquet 3€: inclou tapa + aigua / cervesa / vi DO Terra Alta

PROGRAMACIÓ FIRA 
SANT LLUC

19.00 h A la plaça Sales i Ferré, MARIDATGE DE VINS AMB 
FORMATGES. A càrrec de l’enòleg Josep Bosch del CELLER 
MENESCAL.
Ets un/a “cheeselover”? Si t’agrada l’apassionant món dels 
formatges i vols aprendre amb quins vins casen millor, no 
et pots perdre aquesta activitat. Farem una selecció de 5 
formatges artesans amb 5 dels seus millors vins. Tota una 
experiència gurmet per a gaudir-la amb els cinc sentits.
Preu: 25€/pax. Places limitades. 

• 900 graus
• Agrícola de Godall
• Artra. Recuperació i Promoció 

d’Artesania i Tradicions
• Associació Celíacs de Catalunya.

Delegació Baix Ebre-Montsià
• Bijuteria i peluixos Bea
• Biopompas
• Bisutería Fósiles y Minerales
• Blasco de Catí
• Casa Portella
• Cm cristalesyminerales & más
• Col·lectiu Cultura
• Crujientes Delicious
• Decomontsià
• Deu D 10
• Doriart
• Embotits Marilen
• Entre Té
• Farmasi
• Formatges Antje
• Formatges Montbrú
• Forn Brusca
• Fruites Germans Agustín
• Fruites Joan Reverté
• Frutos secos Loan

• Ginesart
• Hierbatura
• Ignacio Alonso 
• Ilenia Fantasy
• Joyería Artística Maitén
• La Biotiga
• La Bruixeta Perfumada
• La Carnisseria
• Major 110
• Mas Queseros
• Mel de Ramon
• Mel El Montsià
• Nines Artesania
• Olga Ventura
• Panaderia Escriche
• Pastisseria Raga
• Pastissos Olga
• Reflexos
• Sabores Idiazabal
• Taco Street
• Tecnoprevent
• Tere Creacions
• Tot X Tu
• Tupperware
• Xarcuteria Cinta
• Xocola’t

• Acm deseo artesano
• Creperia Gula Gula
• El Porcellet
• Food Truck Cucurutxos Crispy

• Xurreria Montseny
• La Parada del Sabor
• Les Moles Food Truck
• Foodtruck The R.I.B (Celíacs)

GASTRONOMIA I ARTESANIA

FOOD TRUCKS



TALLERS I ACTIVITATS

11.00 h a 
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 

Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a 
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS.
A càrrec de l’AFA Escola Ramón y Cajal, Associació de 
Jubilats i Pensionistes d’Ulldecona i Barris i Centre Obert 
Lúdik. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

17.00 h a
20.00 h

Als claustres de l’Ajuntament, TALLERS D’ARTESANIA 
I GASTRONOMIA INFANTIL. Es realitzaran 4 activitats 
relacionades amb l’artesania i la gastronomia. Organitza: 
Ajuntament d’Ulldecona.

18.00 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració de 
CONSERVES FERMENTADES amb tastets, oferit per Nina 
Chircu, segons la tradició dels països de l’Est d’Europa. En 
finalitzar, podreu emportar-vos un pot d’aquests productes 
fet per vosaltres mateixos/es. 

Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417

11.30 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració 
de LICORS CASOLANS amb tastets oferit per Sílvia Tomàs 
Fusté. En finalitzar el taller us podreu emportar a casa una 
ampolleta del licor fet per vosaltres mateixos/es.
Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417 

11.00 h a
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. Es 
realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS. A càrrec del Moto 
Club Ulldecona. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h A L’ATHENEU, ELS NINOTS D’ANOUS - TALLER ARTÍSTIC 
oferit des de BROTS, inspirat en la tardor. 
Activitat familiar apta per a totes les edats a partir de 4 anys.
Preu: 5€ per participant (4€ socis de BROTS). 
Menors de 10 anys han de venir acompanyats d’un adult, 
que no comptara com a participant. Informació i venda de 
tiquets al tel. 633 694 417

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

TAST I DEMOSTRACIONS DE CUINA

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, xerrada “Malaltia celíaca: què 
menjo i com cuino?” A càrrec de la Delegació Baix Ebre-
Montsià de l’Associació Celíacs de Catalunya. En finalitzar hi 
haurà una degustació elaborada per l’equip de la Foodtruck 
The R.I.B, acreditada per Acecova (Asociación de Celíacos 
de la Comunidad Valenciana).
Assaborirem: Gnocchi amb pesto, torrada de galtera de porc 
amb ceba adobada i crep de plàtan i xocolata.
Activitat gratuïta.

11.00 h A la plaça Sales i Ferré.
PROJECTE MANS: Essència i origen. A càrrec de Vicent 
Guimerà, xef del Restaurant L’Antic Molí, amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i Sol Repsol.

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, l’ORIGEN DEL VERMUT. A càrrec 
del sommelier Manel Vidal.
Us agradaria conèixer la seva història? Quina funció 
fa al nostre cos? I per què s’acompanya a l’aperitiu, 
entre d’altres curiositats? A més, en acabar farem una 
degustació de quatre vermuts, des del més sec al més 
complex amb acompanyament.
Preu sense degustació: gratuït.
Preu amb degustació: 15€

19.00 h A la plaça Sales i Ferré.
Showcooking d’ostra del sol i la fava. A càrrec de 
Jeroni Castell, xef del Restaurant Les Moles amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i 2 Sols Repsols.

L’ostra del sol és amb mel de Ramon i caviar cítric 
fermentat. I la fava és una olla de faves seques.

11.30 h Arancini sicilià amb allioli casolà. A càrrec de la Pizzeria 
Florència.

12.30 h Fideuà amb allioli i arròs mixt. A càrrec de 
Per Pebrots.

DEGUSTACIONS

11.45 h Cananes amb ceba. A càrrec del Bar Alameda.

12.30 h Minihamburguesa de pollastre, baldana i pinyons. A càrrec 
de Ve de Gust.

13.15 h Panet amb salsitxa de corder, ceba caramel·litzada i salsa 
trufada. A càrrec de Lo Paseo.

18.00 h “Trampantojo” de xocolata i xurros (crema de botifarra d’arròs 
amb xurros de patata). A càrrec de Taperia Dalia’s.

19.00 h Croquetes de bolets i ravioli de verdures i marisc 
amb salsa americana. A càrrec del restaurant 
El Caçador.

EXPOSITORS13.15 h Degustació de tapes gastronòmiques. A càrrec del 
Restaurant L’Antic Molí.

16.30 h Cheesecake i brownie de xocolata. A càrrec de Pastisseria 
Raga.

18.00 h Miniburguer amb ceba caramel·litzada, formatge de cabra i 
salsa de mostassa amb mel. A càrrec del Restaurant L’Era.

18.45 h Anem de pícnic. Amb la col·laboració de Carme Carnissers, 
Fruites i Verdures Laura, FRIPAN, Puratos i Distribucions 
Abella Verge. A càrrec de Café Fleca Feliu.

19.30 h Truita de patata farcida de 4 formatges i croquetes 
variades. A càrrec de La Bodega.
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Plaça Sales i Ferré

Places limitades. Compra d’entrades a: 
https://tramits.ulldecona.cat/pagaments_electronics

Escaneja el QR per comprar l’entrada.

Dissabte de 10 a 14 h i de 16.30 a 21 h 
Diumenge de 10 a 14 h i de 16.30 a 20 h

Estand de Turisme (Plaça Diputació)
Preu tiquet 3€: inclou tapa + aigua / cervesa / vi DO Terra Alta

PROGRAMACIÓ FIRA 
SANT LLUC

19.00 h A la plaça Sales i Ferré, MARIDATGE DE VINS AMB 
FORMATGES. A càrrec de l’enòleg Josep Bosch del CELLER 
MENESCAL.
Ets un/a “cheeselover”? Si t’agrada l’apassionant món dels 
formatges i vols aprendre amb quins vins casen millor, no 
et pots perdre aquesta activitat. Farem una selecció de 5 
formatges artesans amb 5 dels seus millors vins. Tota una 
experiència gurmet per a gaudir-la amb els cinc sentits.
Preu: 25€/pax. Places limitades. 

• 900 graus
• Agrícola de Godall
• Artra. Recuperació i Promoció 

d’Artesania i Tradicions
• Associació Celíacs de Catalunya.

Delegació Baix Ebre-Montsià
• Bijuteria i peluixos Bea
• Biopompas
• Bisutería Fósiles y Minerales
• Blasco de Catí
• Casa Portella
• Cm cristalesyminerales & más
• Col·lectiu Cultura
• Crujientes Delicious
• Decomontsià
• Deu D 10
• Doriart
• Embotits Marilen
• Entre Té
• Farmasi
• Formatges Antje
• Formatges Montbrú
• Forn Brusca
• Fruites Germans Agustín
• Fruites Joan Reverté
• Frutos secos Loan

• Ginesart
• Hierbatura
• Ignacio Alonso 
• Ilenia Fantasy
• Joyería Artística Maitén
• La Biotiga
• La Bruixeta Perfumada
• La Carnisseria
• Major 110
• Mas Queseros
• Mel de Ramon
• Mel El Montsià
• Nines Artesania
• Olga Ventura
• Panaderia Escriche
• Pastisseria Raga
• Pastissos Olga
• Reflexos
• Sabores Idiazabal
• Taco Street
• Tecnoprevent
• Tere Creacions
• Tot X Tu
• Tupperware
• Xarcuteria Cinta
• Xocola’t

• Acm deseo artesano
• Creperia Gula Gula
• El Porcellet
• Food Truck Cucurutxos Crispy

• Xurreria Montseny
• La Parada del Sabor
• Les Moles Food Truck
• Foodtruck The R.I.B (Celíacs)

GASTRONOMIA I ARTESANIA

FOOD TRUCKS



TALLERS I ACTIVITATS

11.00 h a 
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 

Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a 
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS.
A càrrec de l’AFA Escola Ramón y Cajal, Associació de 
Jubilats i Pensionistes d’Ulldecona i Barris i Centre Obert 
Lúdik. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

17.00 h a
20.00 h

Als claustres de l’Ajuntament, TALLERS D’ARTESANIA 
I GASTRONOMIA INFANTIL. Es realitzaran 4 activitats 
relacionades amb l’artesania i la gastronomia. Organitza: 
Ajuntament d’Ulldecona.

18.00 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració de 
CONSERVES FERMENTADES amb tastets, oferit per Nina 
Chircu, segons la tradició dels països de l’Est d’Europa. En 
finalitzar, podreu emportar-vos un pot d’aquests productes 
fet per vosaltres mateixos/es. 

Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417

11.30 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració 
de LICORS CASOLANS amb tastets oferit per Sílvia Tomàs 
Fusté. En finalitzar el taller us podreu emportar a casa una 
ampolleta del licor fet per vosaltres mateixos/es.
Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417 

11.00 h a
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. Es 
realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS. A càrrec del Moto 
Club Ulldecona. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h A L’ATHENEU, ELS NINOTS D’ANOUS - TALLER ARTÍSTIC 
oferit des de BROTS, inspirat en la tardor. 
Activitat familiar apta per a totes les edats a partir de 4 anys.
Preu: 5€ per participant (4€ socis de BROTS). 
Menors de 10 anys han de venir acompanyats d’un adult, 
que no comptara com a participant. Informació i venda de 
tiquets al tel. 633 694 417

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

TAST I DEMOSTRACIONS DE CUINA

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, xerrada “Malaltia celíaca: què 
menjo i com cuino?” A càrrec de la Delegació Baix Ebre-
Montsià de l’Associació Celíacs de Catalunya. En finalitzar hi 
haurà una degustació elaborada per l’equip de la Foodtruck 
The R.I.B, acreditada per Acecova (Asociación de Celíacos 
de la Comunidad Valenciana).
Assaborirem: Gnocchi amb pesto, torrada de galtera de porc 
amb ceba adobada i crep de plàtan i xocolata.
Activitat gratuïta.

11.00 h A la plaça Sales i Ferré.
PROJECTE MANS: Essència i origen. A càrrec de Vicent 
Guimerà, xef del Restaurant L’Antic Molí, amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i Sol Repsol.

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, l’ORIGEN DEL VERMUT. A càrrec 
del sommelier Manel Vidal.
Us agradaria conèixer la seva història? Quina funció 
fa al nostre cos? I per què s’acompanya a l’aperitiu, 
entre d’altres curiositats? A més, en acabar farem una 
degustació de quatre vermuts, des del més sec al més 
complex amb acompanyament.
Preu sense degustació: gratuït.
Preu amb degustació: 15€

19.00 h A la plaça Sales i Ferré.
Showcooking d’ostra del sol i la fava. A càrrec de 
Jeroni Castell, xef del Restaurant Les Moles amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i 2 Sols Repsols.

L’ostra del sol és amb mel de Ramon i caviar cítric 
fermentat. I la fava és una olla de faves seques.

11.30 h Arancini sicilià amb allioli casolà. A càrrec de la Pizzeria 
Florència.

12.30 h Fideuà amb allioli i arròs mixt. A càrrec de 
Per Pebrots.

DEGUSTACIONS

11.45 h Cananes amb ceba. A càrrec del Bar Alameda.

12.30 h Minihamburguesa de pollastre, baldana i pinyons. A càrrec 
de Ve de Gust.

13.15 h Panet amb salsitxa de corder, ceba caramel·litzada i salsa 
trufada. A càrrec de Lo Paseo.

18.00 h “Trampantojo” de xocolata i xurros (crema de botifarra d’arròs 
amb xurros de patata). A càrrec de Taperia Dalia’s.

19.00 h Croquetes de bolets i ravioli de verdures i marisc 
amb salsa americana. A càrrec del restaurant 
El Caçador.

EXPOSITORS13.15 h Degustació de tapes gastronòmiques. A càrrec del 
Restaurant L’Antic Molí.

16.30 h Cheesecake i brownie de xocolata. A càrrec de Pastisseria 
Raga.

18.00 h Miniburguer amb ceba caramel·litzada, formatge de cabra i 
salsa de mostassa amb mel. A càrrec del Restaurant L’Era.

18.45 h Anem de pícnic. Amb la col·laboració de Carme Carnissers, 
Fruites i Verdures Laura, FRIPAN, Puratos i Distribucions 
Abella Verge. A càrrec de Café Fleca Feliu.

19.30 h Truita de patata farcida de 4 formatges i croquetes 
variades. A càrrec de La Bodega.

Dissabte 14

Diumenge 15

Dissabte 14

Diumenge 15

Dissabte 14

Diumenge 15

Plaça Sales i Ferré

Places limitades. Compra d’entrades a: 
https://tramits.ulldecona.cat/pagaments_electronics

Escaneja el QR per comprar l’entrada.

Dissabte de 10 a 14 h i de 16.30 a 21 h 
Diumenge de 10 a 14 h i de 16.30 a 20 h

Estand de Turisme (Plaça Diputació)
Preu tiquet 3€: inclou tapa + aigua / cervesa / vi DO Terra Alta

PROGRAMACIÓ FIRA 
SANT LLUC

19.00 h A la plaça Sales i Ferré, MARIDATGE DE VINS AMB 
FORMATGES. A càrrec de l’enòleg Josep Bosch del CELLER 
MENESCAL.
Ets un/a “cheeselover”? Si t’agrada l’apassionant món dels 
formatges i vols aprendre amb quins vins casen millor, no 
et pots perdre aquesta activitat. Farem una selecció de 5 
formatges artesans amb 5 dels seus millors vins. Tota una 
experiència gurmet per a gaudir-la amb els cinc sentits.
Preu: 25€/pax. Places limitades. 

• 900 graus
• Agrícola de Godall
• Artra. Recuperació i Promoció 

d’Artesania i Tradicions
• Associació Celíacs de Catalunya.

Delegació Baix Ebre-Montsià
• Bijuteria i peluixos Bea
• Biopompas
• Bisutería Fósiles y Minerales
• Blasco de Catí
• Casa Portella
• Cm cristalesyminerales & más
• Col·lectiu Cultura
• Crujientes Delicious
• Decomontsià
• Deu D 10
• Doriart
• Embotits Marilen
• Entre Té
• Farmasi
• Formatges Antje
• Formatges Montbrú
• Forn Brusca
• Fruites Germans Agustín
• Fruites Joan Reverté
• Frutos secos Loan

• Ginesart
• Hierbatura
• Ignacio Alonso 
• Ilenia Fantasy
• Joyería Artística Maitén
• La Biotiga
• La Bruixeta Perfumada
• La Carnisseria
• Major 110
• Mas Queseros
• Mel de Ramon
• Mel El Montsià
• Nines Artesania
• Olga Ventura
• Panaderia Escriche
• Pastisseria Raga
• Pastissos Olga
• Reflexos
• Sabores Idiazabal
• Taco Street
• Tecnoprevent
• Tere Creacions
• Tot X Tu
• Tupperware
• Xarcuteria Cinta
• Xocola’t

• Acm deseo artesano
• Creperia Gula Gula
• El Porcellet
• Food Truck Cucurutxos Crispy

• Xurreria Montseny
• La Parada del Sabor
• Les Moles Food Truck
• Foodtruck The R.I.B (Celíacs)

GASTRONOMIA I ARTESANIA

FOOD TRUCKS



TALLERS I ACTIVITATS

11.00 h a 
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 

Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a 
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS.
A càrrec de l’AFA Escola Ramón y Cajal, Associació de 
Jubilats i Pensionistes d’Ulldecona i Barris i Centre Obert 
Lúdik. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER DE CERÀMICA a càrrec 
de la mestra artesana Teresa-Marta Batalla de l’Associació 
d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 30 minuts. Activitat per a totes les 
edats a partir de 4 anys. 

Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

17.00 h a
20.00 h

Als claustres de l’Ajuntament, TALLERS D’ARTESANIA 
I GASTRONOMIA INFANTIL. Es realitzaran 4 activitats 
relacionades amb l’artesania i la gastronomia. Organitza: 
Ajuntament d’Ulldecona.

18.00 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració de 
CONSERVES FERMENTADES amb tastets, oferit per Nina 
Chircu, segons la tradició dels països de l’Est d’Europa. En 
finalitzar, podreu emportar-vos un pot d’aquests productes 
fet per vosaltres mateixos/es. 

Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417

11.30 h A L’ATHENEU, a càrrec de BROTS, TALLER d’elaboració 
de LICORS CASOLANS amb tastets oferit per Sílvia Tomàs 
Fusté. En finalitzar el taller us podreu emportar a casa una 
ampolleta del licor fet per vosaltres mateixos/es.
Preu: 5€/persona (4€ socis de BROTS) Informació i venda 
de tiquets al tel. 633 694 417 

11.00 h a
13.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. Es 
realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

11.30 h a
13.00 h

Al c/Sant Cristòfol, JOCS TRADICIONALS. A càrrec del Moto 
Club Ulldecona. Activitat per a nens i nenes de 3 a 12 anys.

17.00 h A L’ATHENEU, ELS NINOTS D’ANOUS - TALLER ARTÍSTIC 
oferit des de BROTS, inspirat en la tardor. 
Activitat familiar apta per a totes les edats a partir de 4 anys.
Preu: 5€ per participant (4€ socis de BROTS). 
Menors de 10 anys han de venir acompanyats d’un adult, 
que no comptara com a participant. Informació i venda de 
tiquets al tel. 633 694 417

17.00 h a
19.00 h

A la plaça de l’Església, TALLER D’ELABORACIÓ D’UN 
CLAUER. A càrrec de l’artesà guarnicioner Marian de 
Tivenys de l’Associació d’Artesans de les Terres de l’Ebre. 
Es realitzaran torns de 15 minuts. 
Preu: 2€ Venda de tiquets a l’estand de turisme.

TAST I DEMOSTRACIONS DE CUINA

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, xerrada “Malaltia celíaca: què 
menjo i com cuino?” A càrrec de la Delegació Baix Ebre-
Montsià de l’Associació Celíacs de Catalunya. En finalitzar hi 
haurà una degustació elaborada per l’equip de la Foodtruck 
The R.I.B, acreditada per Acecova (Asociación de Celíacos 
de la Comunidad Valenciana).
Assaborirem: Gnocchi amb pesto, torrada de galtera de porc 
amb ceba adobada i crep de plàtan i xocolata.
Activitat gratuïta.

11.00 h A la plaça Sales i Ferré.
PROJECTE MANS: Essència i origen. A càrrec de Vicent 
Guimerà, xef del Restaurant L’Antic Molí, amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i Sol Repsol.

12.30 h A la plaça Sales i Ferré, l’ORIGEN DEL VERMUT. A càrrec 
del sommelier Manel Vidal.
Us agradaria conèixer la seva història? Quina funció 
fa al nostre cos? I per què s’acompanya a l’aperitiu, 
entre d’altres curiositats? A més, en acabar farem una 
degustació de quatre vermuts, des del més sec al més 
complex amb acompanyament.
Preu sense degustació: gratuït.
Preu amb degustació: 15€

19.00 h A la plaça Sales i Ferré.
Showcooking d’ostra del sol i la fava. A càrrec de 
Jeroni Castell, xef del Restaurant Les Moles amb Estrella 
Michelin, Estrella Verda i 2 Sols Repsols.

L’ostra del sol és amb mel de Ramon i caviar cítric 
fermentat. I la fava és una olla de faves seques.

11.30 h Arancini sicilià amb allioli casolà. A càrrec de la Pizzeria 
Florència.

12.30 h Fideuà amb allioli i arròs mixt. A càrrec de 
Per Pebrots.

DEGUSTACIONS

11.45 h Cananes amb ceba. A càrrec del Bar Alameda.

12.30 h Minihamburguesa de pollastre, baldana i pinyons. A càrrec 
de Ve de Gust.

13.15 h Panet amb salsitxa de corder, ceba caramel·litzada i salsa 
trufada. A càrrec de Lo Paseo.

18.00 h “Trampantojo” de xocolata i xurros (crema de botifarra d’arròs 
amb xurros de patata). A càrrec de Taperia Dalia’s.

19.00 h Croquetes de bolets i ravioli de verdures i marisc 
amb salsa americana. A càrrec del restaurant 
El Caçador.

EXPOSITORS13.15 h Degustació de tapes gastronòmiques. A càrrec del 
Restaurant L’Antic Molí.

16.30 h Cheesecake i brownie de xocolata. A càrrec de Pastisseria 
Raga.

18.00 h Miniburguer amb ceba caramel·litzada, formatge de cabra i 
salsa de mostassa amb mel. A càrrec del Restaurant L’Era.

18.45 h Anem de pícnic. Amb la col·laboració de Carme Carnissers, 
Fruites i Verdures Laura, FRIPAN, Puratos i Distribucions 
Abella Verge. A càrrec de Café Fleca Feliu.

19.30 h Truita de patata farcida de 4 formatges i croquetes 
variades. A càrrec de La Bodega.

Dissabte 14

Diumenge 15

Dissabte 14

Diumenge 15

Dissabte 14

Diumenge 15

Plaça Sales i Ferré

Places limitades. Compra d’entrades a: 
https://tramits.ulldecona.cat/pagaments_electronics

Escaneja el QR per comprar l’entrada.

Dissabte de 10 a 14 h i de 16.30 a 21 h 
Diumenge de 10 a 14 h i de 16.30 a 20 h

Estand de Turisme (Plaça Diputació)
Preu tiquet 3€: inclou tapa + aigua / cervesa / vi DO Terra Alta

PROGRAMACIÓ FIRA 
SANT LLUC

19.00 h A la plaça Sales i Ferré, MARIDATGE DE VINS AMB 
FORMATGES. A càrrec de l’enòleg Josep Bosch del CELLER 
MENESCAL.
Ets un/a “cheeselover”? Si t’agrada l’apassionant món dels 
formatges i vols aprendre amb quins vins casen millor, no 
et pots perdre aquesta activitat. Farem una selecció de 5 
formatges artesans amb 5 dels seus millors vins. Tota una 
experiència gurmet per a gaudir-la amb els cinc sentits.
Preu: 25€/pax. Places limitades. 

• 900 graus
• Agrícola de Godall
• Artra. Recuperació i Promoció 

d’Artesania i Tradicions
• Associació Celíacs de Catalunya.

Delegació Baix Ebre-Montsià
• Bijuteria i peluixos Bea
• Biopompas
• Bisutería Fósiles y Minerales
• Blasco de Catí
• Casa Portella
• Cm cristalesyminerales & más
• Col·lectiu Cultura
• Crujientes Delicious
• Decomontsià
• Deu D 10
• Doriart
• Embotits Marilen
• Entre Té
• Farmasi
• Formatges Antje
• Formatges Montbrú
• Forn Brusca
• Fruites Germans Agustín
• Fruites Joan Reverté
• Frutos secos Loan

• Ginesart
• Hierbatura
• Ignacio Alonso 
• Ilenia Fantasy
• Joyería Artística Maitén
• La Biotiga
• La Bruixeta Perfumada
• La Carnisseria
• Major 110
• Mas Queseros
• Mel de Ramon
• Mel El Montsià
• Nines Artesania
• Olga Ventura
• Panaderia Escriche
• Pastisseria Raga
• Pastissos Olga
• Reflexos
• Sabores Idiazabal
• Taco Street
• Tecnoprevent
• Tere Creacions
• Tot X Tu
• Tupperware
• Xarcuteria Cinta
• Xocola’t

• Acm deseo artesano
• Creperia Gula Gula
• El Porcellet
• Food Truck Cucurutxos Crispy

• Xurreria Montseny
• La Parada del Sabor
• Les Moles Food Truck
• Foodtruck The R.I.B (Celíacs)

GASTRONOMIA I ARTESANIA

FOOD TRUCKS
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PROGRAMACIÓ FESTES I 
ACTIVITATS D’OCTUBRE

18.30 h a 
21.00 h

A la plaça Catalunya, a càrrec de Col·lectiu Cultura, 
espectacle multidisciplinari de Mar Grifoll i Gualgami i 
actuació musical de Morgital. 

Diumenge 22

19.00 h a 
21.00 h

Ulldecona va de Tapes a Sant Lluc! 

Us va faltar degustar alguna de les tapes 
de la passada edició? O simplement n’hi ha 
algunes que us van agradar tant que les 
voldríeu repetir? Ara en teniu l’oportunitat!

Recordeu: Tapa + Quinto / Vi de la DO Terra Alta / Aigua 4€

Establiments:
- Bar Celidoni. Pl. de l’Església, 4
- Burguer Infinity. C. Vicent Aubà, 7
- El Mosset d’Exequiel. Vidal i Barraquer, 2
- La Alameda. Pl. Sales i Ferré, 11
- La Cantonada. C. Major, 88
- La Masia. C. Comte Montemolín, 22
- La Plaça. C. Major, 90
- La Pollera. C. Major, 103
- La Taska de Sisco. C. Muntaner, 1
- Lo Paseo. Pg. Estació, 39
- OCO! Bar gastronòmic. C. Major, 118
- Taperia Dalia’s. C. Clavé, 31
- Xocola´t. C. Calvari, 24

09.30 h TALLER PER PREPARAR CONSERVA D’OLIVES, a càrrec 
de CONFICON, Turisme i Tradicions. 
Informació i reserves al 653 937 204.

17.00 h Al camp de futbol municipal partit 2ª Catalana entre el CF 
Ulldecona i CF Pobla de Mafumet B.

20.00 h A la pista  del Poliesportiu Concert de l’Orquestra 
Jamaica Show. 

00.00 h A la pista del Poliesportiu Ball amb l’Orquestra 
Jamaica Show.
En acabar el ball sessió de DJ’s amb Neo Barrios, Pau 
Marto i Mark Ruiz.

11.30 h Missa i processó de Sant Lluc, patró del nostre poble.

19.00 h Al pis superior de l’Oficina de Turisme, xerrada-presentació 
de la recerca fotogràfica i documental sobre els 100 anys del 
Molí Cèsar Martinell i del Teatre Orfeó Montsià. 
A càrrec de Centre d’Estudis d’Ulldecona.

18.30 h Al Teatre Orfeó Montsià, XL Jornades de Teatre Amateur 
Joan Roig amb el drama “La Casa de Bernarda Alba”, a 
càrrec del Col·lectiu de Teatre Totshicaben del Perelló.

EXPOSICIONS A L’OFICINA DE TURISME
De dimarts a dissabte de 10 a 14 h i de 16 a 18 h
Diumenges i festius de 10 a 13.30 h

Exposició fotogràfica i documental sobre els 100 anys del Molí d’Oli 
de Cèsar Martinell, del Teatre Orfeó Montsià i del 75 aniversari de l’Orfeó 
Ulldeconenc.

Exposició “Ne govorim Crogorski”, de Laia Ortiz Sansano.
Reflexiona sobre el propi fet de viatjar a través de diverses formes 
d’expressió artística. La proposta, íntima i plena de textures i significats, 
recorre l’experiència profunda de nou mesos de travessia per Europa.

17.30 h A la plaça de bous, bous de plaça de la ramaderia de 
Fernando Mansilla (Ulldecona). A la mitja part “carretilles 
infantils”.

21.00 h A la plaça de bous, bou embolat de la ramaderia de 
Fernando Mansilla. Embolada a càrrec d’emboladors 
falduts pel foc.
Abans del bou embolat, embolada de “carretilla infantil”.

Dissabte 21

09.00 h Bou capllaçat de la ramaderia de Fernando Mansilla.

11.30 h A la plaça de bous, vaquetes.11.00 h Volta en cavalls pel terme i diversos carrers del poble.

20.30 h AQUIL·LES a càrrec de LA FAM - Cia. de Teatre Espectacle 
itinerant de teatre de carrer on Aquil·les, un dels gran herois 
de la mitologia grega, s´endinsa a la població amb els 
seus més de 5 metres d´alçada i els seus gairebé 800 kg 
recorrent carrers i places d’Ulldecona. Un espectacle d´un 
enorme impacte visual que deixa fascinats tots aquells que 
s’hi acosten.

22.30 h A la plaça de l’Església.Concert a la fresca amb el Grup 
SOM DOS/TRES.
Talentosos i enèrgics ens faran gaudir de la bona música 
amb èxits dels anys 70-80 fins als temes més actuals. 
Organitza: Ajuntament d’Ulldecona.

Dijous 12

Divendres 13

Dissabte 14

Diumenge 15

Dimecres 18

Divendres 20

18.15 h A la plaça Diputació, concurs d’allioli, a càrrec de les 
Mestresses de Casa d’Ulldecona.

18.30 h Al Teatre Orfeó Montsià XL Jornades de Teatre Amateur 
Joan Roig amb la comèdia “La Colometa” (Somnis 
d’Envelat). A càrrec de Grup de Teatre el Triangle de 
Barcelona-Barri St. Antoni.

17.30 h A la plaça de bous, concurs de ramaderies amb: 
Parejo (Cabanes), Lo Gallo (Moncofa) i Fernando Mansilla 
(Ulldecona).

19.00 h Desencaixonada d’un bou “cerril” de la ramaderia de 
Fernando Mansilla.

19.00 h Al Teatre Orfeó Montsià, CONCERT ANIVERSARI 75 
ANYS... DE COR, a càrrec de l’Orfeó Ulldeconenc. Un 
recorregut musical per la seva història. 
Participen: el Cor Tyrichae (Tortosa), la Banda de Música 
d’Ulldecona i l’Orfeó Ulldeconenc.

21.00 h Bou embolat. Embolada a càrrec dels emboladors de 
Masdenverge.
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PROGRAMACIÓ FESTES I 
ACTIVITATS D’OCTUBRE

18.30 h a 
21.00 h

A la plaça Catalunya, a càrrec de Col·lectiu Cultura, 
espectacle multidisciplinari de Mar Grifoll i Gualgami i 
actuació musical de Morgital. 

Diumenge 22

19.00 h a 
21.00 h

Ulldecona va de Tapes a Sant Lluc! 

Us va faltar degustar alguna de les tapes 
de la passada edició? O simplement n’hi ha 
algunes que us van agradar tant que les 
voldríeu repetir? Ara en teniu l’oportunitat!

Recordeu: Tapa + Quinto / Vi de la DO Terra Alta / Aigua 4€

Establiments:
- Bar Celidoni. Pl. de l’Església, 4
- Burguer Infinity. C. Vicent Aubà, 7
- El Mosset d’Exequiel. Vidal i Barraquer, 2
- La Alameda. Pl. Sales i Ferré, 11
- La Cantonada. C. Major, 88
- La Masia. C. Comte Montemolín, 22
- La Plaça. C. Major, 90
- La Pollera. C. Major, 103
- La Taska de Sisco. C. Muntaner, 1
- Lo Paseo. Pg. Estació, 39
- OCO! Bar gastronòmic. C. Major, 118
- Taperia Dalia’s. C. Clavé, 31
- Xocola´t. C. Calvari, 24

09.30 h TALLER PER PREPARAR CONSERVA D’OLIVES, a càrrec 
de CONFICON, Turisme i Tradicions. 
Informació i reserves al 653 937 204.

17.00 h Al camp de futbol municipal partit 2ª Catalana entre el CF 
Ulldecona i CF Pobla de Mafumet B.

20.00 h A la pista  del Poliesportiu Concert de l’Orquestra 
Jamaica Show. 

00.00 h A la pista del Poliesportiu Ball amb l’Orquestra 
Jamaica Show.
En acabar el ball sessió de DJ’s amb Neo Barrios, Pau 
Marto i Mark Ruiz.

11.30 h Missa i processó de Sant Lluc, patró del nostre poble.

19.00 h Al pis superior de l’Oficina de Turisme, xerrada-presentació 
de la recerca fotogràfica i documental sobre els 100 anys del 
Molí Cèsar Martinell i del Teatre Orfeó Montsià. 
A càrrec de Centre d’Estudis d’Ulldecona.

18.30 h Al Teatre Orfeó Montsià, XL Jornades de Teatre Amateur 
Joan Roig amb el drama “La Casa de Bernarda Alba”, a 
càrrec del Col·lectiu de Teatre Totshicaben del Perelló.

EXPOSICIONS A L’OFICINA DE TURISME
De dimarts a dissabte de 10 a 14 h i de 16 a 18 h
Diumenges i festius de 10 a 13.30 h

Exposició fotogràfica i documental sobre els 100 anys del Molí d’Oli 
de Cèsar Martinell, del Teatre Orfeó Montsià i del 75 aniversari de l’Orfeó 
Ulldeconenc.

Exposició “Ne govorim Crogorski”, de Laia Ortiz Sansano.
Reflexiona sobre el propi fet de viatjar a través de diverses formes 
d’expressió artística. La proposta, íntima i plena de textures i significats, 
recorre l’experiència profunda de nou mesos de travessia per Europa.

17.30 h A la plaça de bous, bous de plaça de la ramaderia de 
Fernando Mansilla (Ulldecona). A la mitja part “carretilles 
infantils”.

21.00 h A la plaça de bous, bou embolat de la ramaderia de 
Fernando Mansilla. Embolada a càrrec d’emboladors 
falduts pel foc.
Abans del bou embolat, embolada de “carretilla infantil”.

Dissabte 21

09.00 h Bou capllaçat de la ramaderia de Fernando Mansilla.

11.30 h A la plaça de bous, vaquetes.11.00 h Volta en cavalls pel terme i diversos carrers del poble.

20.30 h AQUIL·LES a càrrec de LA FAM - Cia. de Teatre Espectacle 
itinerant de teatre de carrer on Aquil·les, un dels gran herois 
de la mitologia grega, s´endinsa a la població amb els 
seus més de 5 metres d´alçada i els seus gairebé 800 kg 
recorrent carrers i places d’Ulldecona. Un espectacle d´un 
enorme impacte visual que deixa fascinats tots aquells que 
s’hi acosten.

22.30 h A la plaça de l’Església.Concert a la fresca amb el Grup 
SOM DOS/TRES.
Talentosos i enèrgics ens faran gaudir de la bona música 
amb èxits dels anys 70-80 fins als temes més actuals. 
Organitza: Ajuntament d’Ulldecona.

Dijous 12

Divendres 13

Dissabte 14

Diumenge 15

Dimecres 18

Divendres 20

18.15 h A la plaça Diputació, concurs d’allioli, a càrrec de les 
Mestresses de Casa d’Ulldecona.

18.30 h Al Teatre Orfeó Montsià XL Jornades de Teatre Amateur 
Joan Roig amb la comèdia “La Colometa” (Somnis 
d’Envelat). A càrrec de Grup de Teatre el Triangle de 
Barcelona-Barri St. Antoni.

17.30 h A la plaça de bous, concurs de ramaderies amb: 
Parejo (Cabanes), Lo Gallo (Moncofa) i Fernando Mansilla 
(Ulldecona).

19.00 h Desencaixonada d’un bou “cerril” de la ramaderia de 
Fernando Mansilla.

19.00 h Al Teatre Orfeó Montsià, CONCERT ANIVERSARI 75 
ANYS... DE COR, a càrrec de l’Orfeó Ulldeconenc. Un 
recorregut musical per la seva història. 
Participen: el Cor Tyrichae (Tortosa), la Banda de Música 
d’Ulldecona i l’Orfeó Ulldeconenc.

21.00 h Bou embolat. Embolada a càrrec dels emboladors de 
Masdenverge.
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18.30 h a 
21.00 h

A la plaça Catalunya, a càrrec de Col·lectiu Cultura, 
espectacle multidisciplinari de Mar Grifoll i Gualgami i 
actuació musical de Morgital. 

Diumenge 22

19.00 h a 
21.00 h

Ulldecona va de Tapes a Sant Lluc! 

Us va faltar degustar alguna de les tapes 
de la passada edició? O simplement n’hi ha 
algunes que us van agradar tant que les 
voldríeu repetir? Ara en teniu l’oportunitat!

Recordeu: Tapa + Quinto / Vi de la DO Terra Alta / Aigua 4€

Establiments:
- Bar Celidoni. Pl. de l’Església, 4
- Burguer Infinity. C. Vicent Aubà, 7
- El Mosset d’Exequiel. Vidal i Barraquer, 2
- La Alameda. Pl. Sales i Ferré, 11
- La Cantonada. C. Major, 88
- La Masia. C. Comte Montemolín, 22
- La Plaça. C. Major, 90
- La Pollera. C. Major, 103
- La Taska de Sisco. C. Muntaner, 1
- Lo Paseo. Pg. Estació, 39
- OCO! Bar gastronòmic. C. Major, 118
- Taperia Dalia’s. C. Clavé, 31
- Xocola´t. C. Calvari, 24

09.30 h TALLER PER PREPARAR CONSERVA D’OLIVES, a càrrec 
de CONFICON, Turisme i Tradicions. 
Informació i reserves al 653 937 204.

17.00 h Al camp de futbol municipal partit 2ª Catalana entre el CF 
Ulldecona i CF Pobla de Mafumet B.

20.00 h A la pista  del Poliesportiu Concert de l’Orquestra 
Jamaica Show. 

00.00 h A la pista del Poliesportiu Ball amb l’Orquestra 
Jamaica Show.
En acabar el ball sessió de DJ’s amb Neo Barrios, Pau 
Marto i Mark Ruiz.

11.30 h Missa i processó de Sant Lluc, patró del nostre poble.

19.00 h Al pis superior de l’Oficina de Turisme, xerrada-presentació 
de la recerca fotogràfica i documental sobre els 100 anys del 
Molí Cèsar Martinell i del Teatre Orfeó Montsià. 
A càrrec de Centre d’Estudis d’Ulldecona.

18.30 h Al Teatre Orfeó Montsià, XL Jornades de Teatre Amateur 
Joan Roig amb el drama “La Casa de Bernarda Alba”, a 
càrrec del Col·lectiu de Teatre Totshicaben del Perelló.

EXPOSICIONS A L’OFICINA DE TURISME
De dimarts a dissabte de 10 a 14 h i de 16 a 18 h
Diumenges i festius de 10 a 13.30 h

Exposició fotogràfica i documental sobre els 100 anys del Molí d’Oli 
de Cèsar Martinell, del Teatre Orfeó Montsià i del 75 aniversari de l’Orfeó 
Ulldeconenc.

Exposició “Ne govorim Crogorski”, de Laia Ortiz Sansano.
Reflexiona sobre el propi fet de viatjar a través de diverses formes 
d’expressió artística. La proposta, íntima i plena de textures i significats, 
recorre l’experiència profunda de nou mesos de travessia per Europa.

17.30 h A la plaça de bous, bous de plaça de la ramaderia de 
Fernando Mansilla (Ulldecona). A la mitja part “carretilles 
infantils”.

21.00 h A la plaça de bous, bou embolat de la ramaderia de 
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